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Herbstliche Genussreise  
durch die Toskana 
 
SANDDORN-SPRIZZ   
Secco  | Sanddorn-Likör | Soda | Eis   0,2l   7,50€  

 
RIBOLLITA    VEGAN 
TOSKANISCHE GEMÜSESUPPE  

weiße Bohnen | Schwarzkohl |  Wurzelgemüse   
Tomaten | Kräuter | Bauernbrot 8,50€ 

 

ZUCCA ALLA PIZZAIOLA     VEGETARISCH 

KÜRBISSCHNITTEN  

Gebratener Kürbis | Tomatenwürfel mit Zwiebeln | Burrata  12,50€ 

 
PICI CON RAGÙ DI FUNGHI E CASTAGNE     VEGETARISCH 
GEROLLTE PASTA  
Ragù von Austernpilzen | Champignons und Maronen 
Thymian  | Tomaten  | Grana Padano 17,90€ 

 

SPIEDINI DI FEGATO CON IL SALVIA 
Hähnchenleber-Spieße mit Zwiebeln |  Salbei und Fenchelsaat 
cremige Polenta  | Pinot-Traubensauce mit Speck  23,50€ 

 

FILETTO DI PESCE ALLA LIVORNESE  
Gebratenes Steinbeißerfilet auf sahnigen Kartoffelscheiben  
mit Oliven-Tomatensugo im Ofen gratiniert  22,90€ 

 
TORTA DI MELE TOSCANA  
HAUSGEMACHT - SOLANGE DER VORRAT REICHT  

Lauwarmer toskanischer Apfelkuchen  | Zimt | Mandeln 
Mascarponecreme 7,50€ 

 
 

ROTWEIN-EMPFEHLUNG  
 

LE MORTELLE BOTROSECCO MAREMMA TOSCANA DOC 
KRÄFT IG | FRUCHTIG | WÜRZIG | ELEGANT  
Cabernet Saudvignon & Cabernet Franc 
Weingut: Tenuta le Mortelle – aus der Familie ANTINORI  
Italien - Toskana 
 

Flasche 0,75l  36,50€         Glas 0,20l 9,70€ 


